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SILABO DE LA ASIGNATURA: INGENIER(A DE PROCESOS |

1. DATOS GENERALES Y ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

t Unidad Académica; Facultad de Ciencias Agropecuarias |
Carrera: Ingenieria Agroindustrial ]
Ele de formacion; Fermacién profesional Periodo académico / Sexto

Semestre;
Tipo de asignatura Obligatoria Paralelo: A
Afio lectivo: 2018 = 2019 (2)
lzacién del tiempo: C@Em&ms;g,ﬁ.,_
S cla Horas tedricas Horas en otros Total del compenente Componente auténeme J Tatal de horas Créditos
; escenarios

l 14 ) 50 64 64 [ 128 4

| Pre requisito: Operaciones Unitarias |

| Docente/s responsable/s; Ing. Roy Barre Zambrano, Mg, ]

2. RELACION DE LA ASIGNATURA CON EL PERFIL DE EGRESO

Competencta del perfil de egreso | Nivel de Nivel de dominio de la | Desempefios esperados (por unidad) ,
i _Impacto competencia (asignatura)

Disefig, analiza y aplica conceptas de
refrigeracién y congelacion en procesos | Medio

allmentarios,

Calcular los parémetros mas
Importantes de un ciclo de

Calcular con precisién [a
ciclos de

potencia necesaria de trabajo de
refrigeracién por compresion de vapor de una
etapa y ciclos de compreslones multiples

refrigeracién por compresion |-
de vapor, evaluar |a capacidad
de refrigeracién de una camara

Identificar los factores de cé
cdmera de

leulo involucrados en una
refrigeracién v evaluarla térmicamente
determinando su ca rga de refrigeracion

de frlo y determinar el tiempo
de enfriamiento y congelacidn
de un producto alimenticio,

alimentos cuando se le
congelacién v calcular con
| congelacién de un producto alimenticio

Identificar con claridad [as medificaciones que tiene e
somete a un proceso de
precisién el tiempo total de
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3. ESTRUCTURA CONCEPTUAL Y DESARROLLO METODOLGGICO DE LA ASIGNATURA

T m e el renale o e el dsiianer

Nombre de la actividad | Sistemas de refrigeracion
_curficular:
Deserripefios Caleular con precisién la potencla necesaria de trabajo de ciclos de refrigeracién per compresién de vapor de una etapa y ciclos de
esperados: compresiones multiples
COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Indicaderes de Contenidas Procesos Aecursos Horas Actividades practicas Esceniarios de Heras Adlivided Haras
verificacion diddeticos y didacticos aprendizaje
_gstrategias
Recoroce el Encuadre, presentacién _
funcianamiento de del silabo, introduccicn Conferenclas | Permanentes ‘ Aula
las diferentes etapas Definician, usos,
de un ciclo de impertancia, Lectura y preguntas de
refrigeracién y componentes de un Conferencias | Permanentes 2 Aula conecimiento 4
calcula las principales | sistema de
variables refrigeracién, N
involucradas Cicle Inverso de carnet, Dlagraman y
Ciclo estdndar de obtencidn de entalpias
compresion de vapar, Conferencias | Permanentes il snclclosde Aula 1
Diagramas presion — refrigeracin
entalpia
Ejercicios de aplicacién
de ciclos estandar de Resolucidn de " 12 Desarﬂlggsseéeercicios 14
compresitn de vaporen problemas. Talleres : '
una soly staps compresion simple i
Sistemas de presiones
multiples:
Caracteristicas, Conferencias | Permanentes 1 Resol;clén de Aula 1
balances de masa y L
energla
Ejereicios de apfi;aclén Resolicisn da Desarrolle de ejercicios
de ciclos de presiones roblemas, Tallsres Atla 12 de ciclos de 14
multiples P ) compresion maltiple
Horas tedricas del componente presencial | 6 Horas précticas del componente presencial | 26 Herw o mg:z::gz 32
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Nombre de (a actividad | Camaras de refrigeracion
eurricular;
Desemipafios dentificar los factores de céleulo involucrados en una cdmara de refrigeracién y evaluarla térmicamente determinando su carga de
Sio refrigeracién
Indicaderes de _ COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos didacticos y fiecursos Horas Actividudes prdcticas Escenarios de Heras Actividad Horas
verificacidn estrategias diddeticos aprendizaje
Calcula la capacidad | Elementos de
de refrigeracidn de | disefio de
unacdmara frigorifica | almacenes Conferencias Permanentes ¢
| frigorificos
Metodologla de
cdleulo para el
::f;igcﬁi ds Conferencias Permanentes 2
cdmaras
frigorificas
Estimacion del
balance
frigorifico;
ejercicios de ' Desarrollo de ejercicios
aplicacién de roi?gzzéTZS:ras Aula 16 de ciclos de 20
cdlculo de disefio P compresidn multiple
térmico de
cdmaras de
refrigeracion ]
Horas tedricas del componente presenclal | 4 Horas pricticas del componente presencial 16 L Horasdel w::ﬂg:i:;: 20
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Namkﬁr delaactividad | Tiempo de enfriamiento y congelacién de productos
currieular;
Desempefios Identificar con claridad las modificaciones que tiene el alimentos cuanda se lo somete a un proceso de congelacién y calcular con precisién
esperados: el tiempo total de congelaclén de un producte alimenticio
Indicadores de COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos didacticos y Recursos Horas | Actividades practicas Escenariosde | Horas Actvidad | Horas |
verificaclén estrategias diddcticos aprendizaje
Reconoce los Prinsip_ios tedricos
ca.mbfos que sufre un | del enfriamiente y Coltereficlis Barmanentes 2
alimento  al  ser congelamiento de
sometido &  un | productos
proceso de frio, Métado de
céleulo del tiempo ;
de enfriamienta, Conferenclas Permanentes 1 Re:gg?:ﬁzje Aula 1
Elerciclo de P '
aplicaclén
Ejerelcios de Desarrolle de ejercicios
aplicacién de Resoluclon de Aiila 3 de cileulo de tiempo 6
cdleulo de tiempo problemas. Talleres de enfriamiento en
|_de enfriamiento ; productes alimenticios
Fundamentos
22?1;:?::?;“'3 Desarrollo de ejercicios
: _ : Resolucion de de cdleulo de tiempo
;iéctjldoo de Conferericias Permanentes 1 problemas. Talleres Aula 4 da enfriamiento en 6
e}erelci!s & productes alimenticios
aplicacién s
Ejercicios de
aplicacion de
cdleulo de tiempo
de congelamiento )
Horas tedricas del componente presencial | 4 Horas pricticas del componante presencial 8 Horas del companente 12
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4. CRITERIOS NORMATIVOS DE EVALUACION DE LA ASIGNATURA

E Ambito Estrategias evaluativas Escenarlo/Indicadores Semana Ponderacién
2
Actuacién Talleres de célculo de clclos | g
de compresiones simpleso | - Aula de clases
g multiples E i 21 20%
& | Producclén Deberes de calculo de ciclos =
§ (Trabajo de compresiones simples o g 1,3, 8,8 20%
g2 | auténomo) multiples ]
S Produccién Lecciones escritas de Aula de clases
'E (Practicas) célculo de ciclos de 4v8 30%
compresiones simples o Y
- mditiples i _
Acreditacién Evaluaclon final - 8 30%
Actuacion Talleres de disefio térmico | '
; de cdmaras frigorificas v £,
célculo de tiempo de E? Aula de clases 11315 20%
3,’ | enfriamiento y congelaclon
E Produccién Deberes de disefio térmico
< | (Auténomo) de cdmaras frigorificas v
& célculo de tiempo de 312y15 20%
8 _ enfriamiento y congelacién N
& | Producclén Lecciones escritas de disefio | ¥ | Aula de clases
o ; :
(O | (Précticas) térmico de  edmaras
l-‘}‘-i frigorfficas vy calculo de 12y 16 30%
tiempo de enfriamiento v
_ congelacién ) e 1
Acreditacion | Evaluacién final | . 16 30%
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5. REFERENCIAS (Fisica y/o Digital)

a. Basica
lbarz Albert, Barbosa-Canovas Gustavo. Operaciones Unitarias en la Ingenieria de
Alimentos. Codigo 10239147

b. Complementaria
R. Paul Singh y Dennis R. Heldman. introduccion a la ingenieria de los alimentos. Editorial Acribia.

Zaragoza— Espafia. 1998
José Antonio Sudrez. Folleto de refrigeracion.

6. PERFIL DEL PROFESOR QUE IMPARTE LA ASIGNATURA
Ingeniero en Alimentos © Agroindustrial. Magister en Procesamiento de Alimentos o relacionadas.

2 afios de experiencia como docente universitario en areas afines a la asignatura en mencion y 2
afios de experiencia profesional en industria alimenticias.
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