NOMBRE DEL DOCUMENTO:
SILABO (REGIMEN ACADEMICO: HORAS)

CODIGO: PAA-03-F-003

Uleam

UNIVERSIDAD LAICA
ELOY ALFARO DE MANABI

PROCEDIMIENTO: ELABORACION, MEJORAMIENTO Y SEGUIMIENTO DEL SiLABO

REVISION: 2
Pagina 1 de 18

SILABO DE LA ASIGNATURA: MANEJO POSTCOSECHA

1. DATOS GENERALES Y ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

Unidad Académica:

Facultad Ciencias Agropecuarias

Carrera:

Ingenieria Agropecuaria

Eje de formacion: Formacion Profesional Periodo académico: Octavo
Tipo de asignatura Obligatoria Paralelo: A
Afio lectivo: 2020-1
Organizacion del tiempo: Componente presencial
T . Total de Ly
Horas teodricas Horas en otros | Total del | Componente autbnomo horas Créditos
escenarios componente
36 44 80 80 160 5

Pre requisito

Administracién de la Produccién (7.1)

Docente/s responsable/s:

Angel Prado Cedefio

2. RELACION DE LA ASIGNATURA CON EL PERFIL DE EGRESO

Competencia del perfil de egreso

Nivel de impacto

Nivel de dominio de la
competencia (asignatura)

Desempefios esperados (por unidad)

Mejora y desarrolla nuevos productos de alto
valor agregado bajo los principios de
productividad y competitividad, satisfaciendo
las necesidades de su entorno.

Alto

Podrd reconocer los procesos
relacionados a la fisiologia del
desarrollo y maduracion de las
frutas, hortalizas y granos, las
propiedades fisicas y mecanicas,
el manejo de los productos
vegetales y carnicos después de la
cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los
mismos.

Entiende los procesos relacionados con las pérdidas postcosecha en
hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas y mecanicas de
éstas.

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracion de las frutas, el manejo de
los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los
factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de
los productos agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se
presentan en postcosecha.

Conoce el manejo de postcosecha de los principales productos que se
cosechan en la provincia de Manabi.

Conoce la postcosecha de los productos carnicos.
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3. ESTRUCTURA CONCEPTUAL Y DESARROLLO METODOLOGICO DE LA ASIGNATURA

Nombre de la actividad
curricular;

Postcosecha, pérdidas y propiedades de los productos agricolas.

Desemperios esperados:

Entiende los procesos relacionados con las pérdidas postcosecha en hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas

mecanicas de éstas.

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
: AUTONOMO
:,rg::ﬁ?ggirgﬁ e Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios Aporta Hora | Actividad Horas
didacticos y didacticos practicas de al PIS s
estrategias aprendizaje
Entiende los tipos de ) .
pérdidas postcosecha y Enc_ua_dre y Vldeoconfergnm
Lecura v
merencas de frutas y de gurso yP explicacion ﬁel Martinez, C. (2014).
hortalizas. y P Videoconfe Fundamentos de
conformacioén de proceso de ) .
- -, rencia manejo y
grupos de trabajo evaluacion y ilab :
aleatoriamente desarrollo de la Si ano, 2 tratamiento 2
. : ; lluvia de . poscosecha de
Generalidades. asignatura. . Aula virtual .
i ideas productos agricolas.
Introduccion a la
i p La Habana.
Fisiologia y Lectura del
Tecnologia de la Silabo
Postcosecha.
Desarrollo de mapa
Videoconfe conceptual y
rencia crucigrama.
Desarrollo Lectura de FAO.
Tipos de pérdidas. de un Desarrollar un (2012) Pérdida vy
Pérdidas directas e crucigrama mapa conceptual desperdicios de
indirectas. Pérdidas . . | https://es.e usando la alimentos en el
en el campo, ;/ldre;bc;dn;erg:lu ducaplay.c 5 herramienta que mundo. Alcance, 3
transporte, 9 P om/ en puede descargar . 1 causas y prevencion
. docente. L Aula virtual )
almacenamiento, base lo en esta pagina: http://www.fao.org/3
pérdidas por factores aprendido. https://cmap.ihmc. [a-i2697s.pdf Italia
Fisiologicos, Fisicos, Video us/cmaptools/ FAO. (2014)
Bioldgicos y YouTube Pérdida y
Fitosanitarios sobre desperdicios de
pérdidas alimentos en
poscosech América Latina y El

a

Caribe.



https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
http://www.fao.org/3/a-i2697s.pdf
http://www.fao.org/3/a-i2697s.pdf
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Nombre de la actividad Postcosecha, pérdidas y propiedades de los productos agricolas.
curricular:
Desempenos esperados: | Entiende los procesos relacionados con las pérdidas postcosecha en hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas y mecénicas de éstas.
COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
Indicadores de AUTONOMO
PR Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios Aporta Hora | Actividad Horas
verificacion il N P
didacticos y didacticos practicas de al PIS S
estrategias aprendizaje

http://www.fao.org/3
[a-i3942s.pdf Italia

https://cmap.ihmc.u
s/cmaptools/
https://es.educaplay
.com/

Préactica en casa

sobre dafios por
congelamiento.

o Videoconfe Practica en casa
Pérdidas por mala rencia.Vide sobre area
aplicacion de frio, ’ y
; . . . | os forma de los i
Propiedades fisicas, Videoconferenci b f Construccion de
ropiedades a grabada por YOUTH € rutos. . informe de
Propied de dafios 2 Identificar y Aula virtual 8 b 10
mecanicas y docente. - o practicas.
; S por frioy cuantificar las
propiedades térmicas L -
caracteristi pérdidas
de las frutas,
hortalizas y granos cas de los poscosecha Fie
frutos. frutas, hortalizas y
Practicas. granos usando

informacion en
Google forms.

Horas tedricas del componente presencial 6 Horas practicas del componente presencial 9 15



http://www.fao.org/3/a-i3942s.pdf
http://www.fao.org/3/a-i3942s.pdf
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
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Nombre de la
actividad curricular:

Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.

Desempefios
esperados:

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos

agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
TS ale Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
Pl didacticos y didéacticos practicas de al PIS s s
verificacion - o
estrategias aprendizaj
e
Conoce los procesos Videoconferenci
relacionados a la a. Lluvia de
fisiologia del ideas “efectos
desarrollo y de la
maduracion de las precosecha en Lluvia de ideas 'y
frutas, hortalizas y Videoconferenci la poscosecha” resolucion de
granos, asi como las Efectos de | i bad https://www.men crucigrama, lectura de
plagas y ectos de fa pre a grabada por ti.com/hafedxzst . Demerutis, C. (1999). | 2
enfermedades que se cosecha eﬁ la docente. z 2 Aula virtual Procesos fisioldgicos y
presentan en la postcosecha. Desarrollo de un sistema de postcosecha.
postcosecha. crucigrama Costa Rica
https://es.educa
play.com/recurs
os-educativos/
en base lo
aprendido.
L Desarrollar un
Transpiracion. - -
Sazonamiento y Vlde_oconferenm c_ua'drc_)
maduracion. ?(lo\élquk?es sobre E?;npégxl)a Cuadro sindtico, lectura
ras;ggroeszd?n dice de Videoconferenci | “transpiracion y herramienta g?ol(?eegg)imﬁ:fo%ggggggl}
R a grabada por resiracion de los | 2 que puede Aula virtual 1 . 3
madurez. Tipos de docente frutos” descargar en sistema de postcosecha.
madurez. ' esta pagina: Costa Rica

Climaterio: frutas
climatérica 'y no
climatérica

https://cmap.ih

mc.us/cmaptool
s/



https://www.menti.com/hafe4xzstz
https://www.menti.com/hafe4xzstz
https://www.menti.com/hafe4xzstz
https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
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Nombre de la

actividad curricular:

Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.

Desempefios
esperados:

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos
agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

Indicadores de
verificacion

afectan la actividad
respiratoria,
produccion de
etileno, cambios
bioquimicos y
cambios de la
estructura a nivel
celular.

Desarrollar un
cuadro
sindptico
usando la
herramienta
que puede
descargar en
esta pagina:
https://cmap.ih
mc.us/cmaptool
s/

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de al PIS s s
estrategias aprendizaj
e
Préactica sobre
Maduracion de
frutas
climatéricas
Videoconferenci con etileno de
Lo a grabada por el otras frutas.
Bioquimica de la
P, docente.
maduracion: P
cambios _ Practha s_olbre
SRS Videos YouTube transpiracion de
fisiologicos,
o sobre las frutas y
actividad p S )
: . . .| “transpiracién y hortalizas.
respiratoria, fases Videoconferenci respiracion de
de la respiracion. a grabada por P » . Informe de practicas.
los frutos Practica sobre Aula 8
Factores que docente. 2 - 10
brotes en papa. | virtual.
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Nombre de la
actividad curricular:

Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.

Desempefios
esperados:

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos
agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

Indicadores de
verificacion

una empresa
relacionada al

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de al PIS s s
estrategias aprendizaj
e
Mapa conceptual y
Videoconferenci lectura de Martinez, C.
a grabada por el (2014). Fundamentos de
- Desarrollar un : ;
Indice de corte. docente. mana manejo y tratamiento
Tipos de cosecha: P poscosecha de
P . conceptual .
mecanica y manual. . .| Videos YouTube productos agricolas. La
. Videoconferenci p » usando la
Manejo de los a grabada por sobre “cosecha herramienta Habana.
productos de la docente. 1 que puede A_ula 1 FAO. (2000). Ma_r]ual 2
fincaala d virtual. para la preparacion y
escargar en
empacadora. A venta de frutas y
- esta pagina: . -
Recipientes de ! . hortalizas. Servicio de
campo https://cmap.ih Tecnologias de
HC us/cmaptool http://www.fao.org/3/y48
= 93s/y4893s01.htm#Top
OfPage Italia
Desarrollar un Desarrollo de libra y
Videoconferenci libro didéctico lectura de Demerutis, C.
a de docente con la (1999). Procesos
usando herramienta fisiolégicos y sistema de
herramienta de https://app.book postcosecha. Costa Rica
. Videoconferenci | loom o oCam. creator.com/bo FAO. (2000). Manual
Almacenamiento y -
empadue a grabada por 1 oks con el para la preparacion y
pague. docente. Videos YouTube siguiente Aula virtual 2 venta de frutas y 3
Normalizacidn. 2 . 7.
sobre cédigo hortalizas. Servicio de
“empaque” 6TCXZDD en Tecnologias de.
donde cada http://www.fao.org/3/y48
estudiante 93s/y4893s01.htm#Top
hable sobre OfPage Italia



https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
https://cmap.ihmc.us/cmaptools/
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
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Nombre de la
actividad curricular:

Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.

Desempefios
esperados:

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos
agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

Indicadores de
verificacion

hortalizas. Servicio de
Tecnologias de.
http://www.fao.org/3/y48
93s/y4893s01.htm#Top

OfPage ltalia

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de al PIS s s
estrategias aprendizaj
e
procesamiento
y
comercializacié
n de frutas y
hortalizas
Sintesis de las lecturas
de Martinez, C. (2014).
Fundamentos de manejo
y tratamiento
poscosecha de
Operaciones de Videoconferenci productos agricolas. La
Proyector, . Habana.
encerado, curado, a grabada por Realizar una
o computadora, . . . FAO. (2000). Manual
desverdecimiento, docente. ; 1 sintesis con la Aula virtual 1 | s 2
maduracion pizarra y lectura de texto para a preparacion y
marcadores venta de frutas y
controlada.



http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
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Nombre de la

actividad curricular:

Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.

Desempefios
esperados:

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos
agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

Indicadores de
verificacion

tratamientos
cuarentenarios,
las plagas y

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de al PIS s s
estrategias aprendizaj
e
Préactica sobre
Videoconferenci el uso _de
tratamientos
. a de docente L
Tratamientos fisicos y
; usando P
cuarentenarios . quimicos para
. . .| herramienta de
tratamiento para el Videoconferenci loom 0 oCam el control de
control de plagasy | a grabada por ) enfermedades . Informe de précticas
enfermedades docente . L Crucigrama de Aula virtual L 2
. ) : Videos YouTube >
Sintomas de « los principales
sobre la “control
enfermedades conceptos
de plagas y
postcosecha. desarrollados.
enfermedades https://es.educa
» _b
en poscosecha |
play.com/recurs
os-educativos/
Desarrollar un
libro didactico
Videoconferenci con la Desarrollo de libro
a de docente herramienta lectura de FAO (28’00)
usando https://app.book Manual para Ia. '
Principales grupos . .| herramienta de creator.com/bo pa
. . Videoconferenci preparacion y venta de
de microorganismos bad loom o oCam. oks con el f h i
lagas que se a grabada por siguiente . rutas y hortalizas.
yp docente. . 1 2 Aula virtual 2 Servicio de Tecnologias | 3
presentan en Videos YouTube cadigo de
postcosecha. sobre las 6TCXZDD en httb' Jhwww.fao.ora/3/v48
“principales donde cada , =
enfermedades estudiante %?;gf?g Shoa L.htm#Top
poscosecha”’ hable sobre los Prage



https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://es.educaplay.com/recursos-educativos/
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage
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PROCEDIMIENTO: ELABORACION, MEJORAMIENTO Y SEGUIMIENTO DEL SiLABO

Nombre de la Pre cosecha, cosecha, maduracion y almacenamiento.
actividad curricular:
Desempefios Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el transporte,
esperados: embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y relaciona los factores medioambientales que influyen en la conservacion y vida util de los productos
agricolas con la presencia de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.
COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
. Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios | Aporta | Hora | Actividad Hora
Indicadores de S N P
T2 didacticos y didacticos préacticas de al PIS s S
verificacion - ..
estrategias aprendizaj
e
enfermedades
poscosecha.
Indagar en la
Videoconferenci Web sobre las
- a de docente temperaturas,
Pre enfriamiento. usando humedad
Almacenamiento . . . . Informe y lectura de
. Videoconferenci | herramienta de relativa y .
refrigerado. a grabada por loom 0 oCam oxioeno para el FAO.http://www.fao.org/3
Almacenamiento 9 P : ) 1 g par Aula virtual 1 [Y4893S/y4893s06.htm 2
. docente. Videos YouTube almacenamient 5
bajo atmosfera sobre pre o en atmésfera FAOhttp://www.fao.org/3/
controlada. € P Xx5056s/x5056S04.htm
enfriamiento y controlada de 5
atmaosfera productos que
controlada. se cosechan en
el pais
- . Horas practicas del componente Horas del componente
Horas tedricas del componente presencial 12 presencial 17 auténomo 29



http://www.fao.org/3/Y4893S/y4893s06.htm
http://www.fao.org/3/Y4893S/y4893s06.htm
http://www.fao.org/3/x5056s/x5056S04.htm
http://www.fao.org/3/x5056s/x5056S04.htm
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Nombre de la actividad
curricular:

Postcosecha de los principales productos agricolas de Manabi.

Desemperios esperados:

Conoce el manejo de postcosecha de cacao, café, banano y citricos.

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
AUTONOMO
Indicadores de verificacion | Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios de Aporta Hora | Actividad Hor
didacticos y didacticos practicas aprendizaje al PIS S as
estrategias
Conoce el manejo Desarrollar un
postcosecha de los libro didactico
principales productos Videoconferen con la
agricolas de la provincia cia de docente herramienta .
. ) Desarrollo de libro y
de Manabi usando https://app.boo
. . g lectura de FAO.
Videoconferencia | herramienta de kcreator.com/b .
(2010) Cacao:
grabada por loom o oCam. ooks con el :
Postcosecha de _— operaciones
docente. 1 siguiente . 2 3
cacao . g Aula virtual poscosecha.
Videos cédigo http://www.fao.org/3
YouTube 6TCXZDD en /a-au995s.pdf Italia.
sobre la donde cada
poscosecha estudiante
del cacao hable sobre la
poscosecha
de cacao.
Videoconferen Desarrollar un
cia de docente libro didactico
usando con la
herramienta de herramienta
loom o oCam. https://app.boo Desarrollo de libro y
Videoconferencia kcreator.com/b lectura de Duicela,
Postcosecha de grabada por Videos de ooks con el L. (2015).
café. docente. YouTube 1 siguiente Aula virtual 1 Poscosecha y 2
sobre el cédigo calidad del café.
beneficio seco 6TCXZDD en Cgraf. Ecuador
y hiimedo del donde cada
café. estudiante
hable sobre la
poscosecha

del café.



https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.fao.org/3/a-au995s.pdf
http://www.fao.org/3/a-au995s.pdf
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
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Nombre de la actividad
curricular:

Postcosecha de los principales productos agricolas de Manabi.

Desemperios esperados:

Conoce el manejo de postcosecha de cacao, café, banano y citricos.

Indicadores de verificacion

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios de Aporta Hora | Actividad Hor
didacticos y didacticos practicas aprendizaje al PIS S as
estrategias
Proyector, Desarrollar un
computadora, libro didactico Desarrollo de libro y
pizarra 'y con la lectura de
marcadores herramienta PRODUMEDIOS.
https://app.boo (2004). Manejo
Videoconferencia kcreator.com/b po'scosecha del
rabada por o_oks_ con el platf'ino. Programa
Postcosecha de g siguiente . nacional de
. docente. 1 2 Aula virtual 2 Y 3
platano. codigo capacitacion
6TCXZDD en https://repository.ag
donde cada rosavia.co/bitstream
estudiante /handle/20.500.123
hable sobre la 24/30246/27778 17
poscosecha 142.pdf?sequence=
del platano. 1&isAllowed=y
Videoconferen Desarrollar un Desarrollo de libro
cia de docente libro didactico | y
usando con la ectura de INIA.
herramienta de herramienta (2016). Posgo_secha
) de Frutos Citricos,
loom o oCam. https://app.boo . N
: Estudio del dafio
. . Videos kcreator.com/b p
Videoconferencia b K | por frio y control de
rabada por YouTube Qoks con e patégenos
Postcosecha de 9 sobre la siguiente . P
o docente. 1 2 . 1 http://www.ainfo.inia | 2
citricos. poscosecha de codigo Aula virtual /dicital/bi /
los citricos 6TCXZDD en .uy/digital/bitstream
’ item/10529/1/SAD-
donde cada 770-Poscosecha-
estudiante T S —
de-Frutos-
hable sobre la Citricos. ndf
poscosecha e
Uruguay.

de los citricos.



https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repository.agrosavia.co/bitstream/handle/20.500.12324/30246/27778_17142.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
http://www.ainfo.inia.uy/digital/bitstream/item/10529/1/SAD-770-Poscosecha-de-Frutos-Citricos.pdf
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Nombre de la actividad
curricular:

Postcosecha de los principales productos agricolas de Manabi.

Desemperios esperados:

Conoce el manejo de postcosecha de cacao, café, banano y citricos.

Indicadores de verificacion

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
AUTONOMO
Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios de Aporta Hora | Actividad Hor
didacticos y didacticos practicas aprendizaje al PIS S as
estrategias
Videoconferen Desarrollar un
cia de docente libro didactico
usando con la
Poscosecha de herramienta de herramienta
granos, loom o oCam. https://app.boo Desarrollo de libro y
recoleccion. Videoconferencia | Videos sobre kcreator.com/b lectura de
Humedad. grabada por la cosecha de ooks con el Hernandez, J.
Transporte. docente. los granos 'y 1 siguiente Aula virtual 2 (2000). Manejo | 3
Almacenamiento. silos; codigo Postcosecha de
Silos. 6TCXZDD en Granos.
donde cada
estudiante
hable sobre la
poscosecha
de los citricos.
Videoconferen
Roedores. Aves cia de docente Lectura de
Hongos Iﬁsecto.s Videoconferencia usando_ Hernandez J
: grabada por herramienta de ! o
€n granos docente. loom o oCam. | 2 Aula virtual (2000). Manejo | ,
almacenados. Videos sobre Postcosecha de
roedores en Granos.
granos
almacenados
Desarrollo de
Videoconferencia | Videoconferen Desarrollo de crucigrama y lectura
Micotoxinas en grabada por cia de docente un crucigrama de Hernandez, J.
granos. docente. usando 1 https://es.educ | Aula virtual 2 (2000). Manejo | 3

herramienta de
loom o oCam.

aplay.com/ en
base lo
aprendido.

Postcosecha de
Granos.
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Nombre de la actividad
curricular:

Postcosecha de los principales productos agricolas de Manabi.

Desemperios esperados:

Conoce el manejo de postcosecha de cacao, café, banano y citricos.

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE
AUTONOMO
Indicadores de verificacion | Contenidos Procesos Recursos Horas | Actividades Escenarios de Aporta Hora | Actividad Hor
didacticos y didacticos practicas aprendizaje al PIS S as
estrategias
Videos sobre Realizar una
micotoxinas. sintesis con
informacion
referente a las
micotoxinas.
_ _ _ _ 10 Horas del
Horas tedricas del componente presencial 8 Horas practicas del componente presencial componente 18
auténomo
Nombre de la actividad Postcosecha de productos carnicos.
curricular:
Desempenfos esperados: Conoce la postcosecha de productos carnicos.
COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
T —— Contenidos P.ro’ce.sos Requr§os Horas Ac:riv!dades Escenarios Aport | Hor | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de a al as S
estrategias aprendizaje PIS
Videoconferen El estudiante en
cia de docente base a lo Realizacion de video y
usando aprendido lectura de FAO. s/f.
Faenamiento Videoconferencia herramienta de d_esarrolla(é un INSTALACIONES Y
Conoce la postcosecha de reparacion y grabada por loom o oCam. video explicando EQUIPO DE
los productos de peces, Eongervacién docente > los cortes que se Aula virtual 3 RECUPERACION Y 5
camarén, cerdos, pollo y carnica del atan y ) EJaborar una le realizan al atin TRATAMIENTO DE
res. tilapia. sintesis de los en el _ SUBPRODUCTOS
contenidos Faenamiento. COMESTIBLES.
desarrollados Este video sera http://www.fao.org/3/T0
enviado al correo 566S/T0566S10.htm.
institucional.



http://www.fao.org/3/T0566S/T0566S10.htm
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Nombre de la actividad
curricular:

Postcosecha de productos carnicos.

Desemperios esperados:

Conoce la postcosecha de productos carnicos.

COMPONENTE PRESENCIAL COMPONENTE AUTONOMO
Indicadores de verificacion Contenidos P.ro'ce.sos Regur;os Horas Ac:rlv[dades Escenarios Aport | Hor | Actividad Hora
didacticos y didacticos practicas de aal as S
estrategias aprendizaje PIS
Desarrollar un
libro didactico con
Videoconferen la herramienta Desarrollo de libro y
cia de docente https://app.booker lectura de FAO/OMS.
Faenamiento, Videoconferencia | usando eator.com/books (2012). Cdédigo de
preparacion y grabada por herramienta de con el siguiente practicas para el
conservacion docente. loom o oCam. 1 cédigo 6TCXZDD | Aula virtual 1 pescado y los productos | 2
carnica del en donde cada pesqueros.
camaron. estudiante hable http://www.fao.org/3/i23
sobre el 82s/i2382s.pdf. Italia
Faenamiento y
conservacion del
camaron.
Desarrollar un
Videoconferen libro didactico con
cia de docente la herramienta Desarrollo de libro
usando https://app.booker y
. . . herramienta de eator.com/books lectura de FAO. (2007
Faenamiento, Videoconferencia loom o6 oCam con e'l siquiente )BUENAS PRACTICAS
preparacion y grabada por ' o g PARA LA INDUSTRIA
L codigo 6TCXzZDD .
conservacion docente. . 1 Aula virtual. 4 DE LA CARNE. 5
P Videos en donde cada .
carnica del cerdo, . http://www.fao.org/3/y5
YouTube estudiante hable
pollos y res. 454s/y5454s00.pdf.
sobre sobre el -
. . Italia
Faenamiento. Faenamiento y
conservacion del
cerdo, pollo y res.
Horas tedricas del componente presencial 4 Horas practicas del componente presencial | 8 Horas del componente | 12

auténomo

Nota: Se repite una tabla por cada unidad o actividad curricular que se proponga



https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.fao.org/3/i2382s/i2382s.pdf
http://www.fao.org/3/i2382s/i2382s.pdf
https://app.bookcreator.com/books
https://app.bookcreator.com/books
http://www.fao.org/3/y5454s/y5454s00.pdf
http://www.fao.org/3/y5454s/y5454s00.pdf
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4. CRITERIOS NORMATIVOS DE EVALUACION DE LA ASIGNATURA
PARCIAL | AMBITO ESTRATEGIAS EVALUATIVAS | ESCENARIO / INDICADORES ﬁiMA PONDERACION
Aula virtual. 1,7
Mapa conceptual Entiende los procesos relacionados con las pérdidas postcosecha en
hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas y mecanicas de
éstas.
A - Escenario de | Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracion de las frutas, el
ctuacion A . ; . . 20%
prendizaje manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el
Cuadro sindptico transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y 4,6
relaciona los factores medioambientales que influyen en la
conservacion y vida util de los productos agricolas con la presencia de
plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.
Aula virtual.
Entiende los procesos relacionados con las pérdidas postcosecha en
hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas y mecanicas de
. éstas.

Produc?mon Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracioén de las frutas, el 2,3,5, 0
PRIMER | (Trabajo Informe manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como | 6 20%
PARCIAL | auténomo) el transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y

relaciona los factores medioambientales que influyen en la
. conservacion y vida (til de los productos agricolas con la presencia
Idnedlcadores de plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.
Desempefio
Desarrollo de diferentes Aula virtual. _ o 2,3,5,
practicas que se pueden hacer Entlende los procesos 'relacmnados con las perfjl_das posthse_cha en | g
en casa hortalizas y granos, asi como las propiedades fisicas y mecanicas de
éstas.
Produccion Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el
P : " . 30%
(Précticas) ) manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el
Desarrollo de libro guia de transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y | /
buenas practicas. relaciona los factores medioambientales que influyen en la
conservacion y vida util de los productos agricolas con la presencia de
plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.
Acreditacion Prueba escrita 8 30%
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Actuacion

Crucigrama

Escenario de
Aprendizaje

Aula virtual.

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduraciéon de las frutas, el
manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el
transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y
relaciona los factores medioambientales que influyen en la
conservacion y vida util de los productos agricolas con la presencia de
plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

20%

SEGUND
O

Produccion
(Autdbnomo)

Informe

PARCIAL

Produccion
(Précticas)

Desarrollo de libro guia de
buenas practicas.

Indicadores
de
Desempefio

Desarrollo de un video de
practicas realizadas.

Aula virtual.

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracién de las frutas, el
manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el
transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y
relaciona los factores medioambientales que influyen en la
conservacion y vida util de los productos agricolas con la presencia de
plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

20%

Aula virtual.

Conoce la fisiologia del desarrollo y maduracion de las frutas, el
manejo de los productos vegetales después de la cosecha asi como el
transporte, embalaje y almacenamiento de los mismos. Identifica y
relaciona los factores medioambientales que influyen en la
conservacion y vida util de los productos agricolas con la presencia de
plagas y enfermedades que se presentan en postcosecha.

Conoce el manejo de postcosecha de los principales productos que se
cosechan en la provincia de Manabi.

Conoce la postcosecha de los productos carnicos.

10, 11,
12, 15,

14
30%

Acreditacion

Prueba escrita

Aula de clases

30%




Uleam

UNIVERSIDAD LAICA
ELOY ALFARO DE MANABI

NOMBRE DEL DOCUMENTO:
SILABO (REGIMEN ACADEMICO: HORAS)

PROCEDIMIENTO:
ELABORACION, MEJORAMIENTO Y SEGUIMIENTO DEL SILABO

CODIGO: PAA-03-F-003

REVISION: 2

5. REFERENCIAS

Basica

1.

Martinez, C. (2014). Fundamentos de manejo y tratamiento poscosecha de productos
agricolas. La Habana.

Complementaria

4.

1.
2.

10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.
17.
18.
19.

Demerutis, C. (1999). Procesos fisiolégicos y sistema de postcosecha. Costa Rica
Demerutis, C. (1999). Manual de laboratorio de procesos fisiol6gicos y sistemas de
postcosecha. Costa Rica.

Hernandez, J. (2000). Manejo Postcosecha de Granos.

Duicela, L. (2015). Poscosecha y calidad del café. Cgraf. Ecuador

FAO. (2012) Pérdida y desperdicios de alimentos en el mundo. Alcance, causas y

prevencion http://www.fao.org/3/a-i2697s.pdf Italia

FAO. (2014) Pérdida y desperdicios de alimentos en América Latina y El Caribe.
http://www.fao.org/3/a-i3942s.pdf Italia

FAOQ. (2000). Manual para la preparacion y venta de frutas y hortalizas. Servicio de
Tecnologias de. http://www.fao.org/3/y4893s/y4893s01.htm#TopOfPage ltalia
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https://app.bookcreator.com/books

PERFIL DEL PROFESOR QUE IMPARTE LA ASIGNATURA

El docente de la asignatura Postcosecha, debe conocer de la estructura, los procesos fisioldgicos del

crecimiento, produccion y composicion de los productos vegetales, asi como las pérdidas postcosecha
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y manejo de granos. Debe tener titulo de tercer nivel en Ingenieria Agropecuaria o afines, contar con

titulo de cuarto nivel en ciencias agrarias 0 en alimentos y que cuente con minimo tres afios de

experiencia docente en la asignatura.
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