PERFIL PROFESIONAL

El Ingeniero en Alimentos podrd trabajar y desarrollar sus
actividades tanto en la funcién publica como privada, ya sea en
el dmbito de la docencia, investigacién cientifica, para generar
mejoras o innovaciones en procesos o desarrollo de nuevos

productos, abarcando criterios tecnoldgicos y sustentables.

El Ingeniero en Alimentos se desenvuelve en las distintas etapas
de la transformacién y valor agregado de los alimentos como:
disefio, planificacién, procesamiento, control, conservacién,

almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién.

El profesional de Ingenieria en alimentos podrd ejercer
funciones en el marco de la aplicacién de control de calidad en
procesos alimenticios, aplicando sistemas de gestiéon de
calidad inherentes como ISO 9001, ISO 14000, BPM, HACCP,

etfc.

PRACTICAS Y LABORATORIOS

* Laboratorio de Andlisis y Calidad CESSECA:
o Area de Microbiologia.
o Area de Cromatografia.
o Area de Fisico-quimica
o Area de quimica de aguas.
* Laboratorio de Quimica
* Laboratorio de procesamiento de frutas y hortalizas.
* Laboratorio de Lacteos.
* Laboratorio de procesamiento de productos cdrnicos y
bioacudticos.
* Laboratorio de Informatica.
e Aulas equipadas con pantallas de dltima teenologia.
e Convenios con Industrias, Empresas y microempresas

alimenticias para las précticas pre-profesionales.

Informacidn:

-Dr. Stalin Mendoza Orellana PhD

Decano de la Facultad de Ingenieria Industrial
< stalin.mendozaeuleam.edu.ec

C 0939268895

-Dr. Javier Reyes Soldrzano PhD.
Director de Carrera de Alimentos - Facultad de

Ingenieria Industrial

< segundo.reyeseuleam.edu.ec

(. 0998061708

-Ec. Merly Alarcén Zambrano

Secretaria de Facultad de Ingenieria Industrial
< merly.alarconeuleam.edu.ec

(L 0960674336
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